
ข้อดีที่ได้ชัดๆ

ข้อดีของ BeanFlow สำหรับร้านอาหารตามสั่ง

ปัญหาที่เจอทุกวัน

เมนูเยอะ จำโปรตีนแต่ละจานไม่ได้ ระบบนี้ช่วยจำให้

ที่เจอ

เมนูเยอะ จำไม่ได้ว่าจานไหนสั่งโปรตีนอะไร

ระบบช่วยได้

แยกแท็บ กะเพรา พริกแกง ผัดผัก พิเศษ แตะเมนูที่มีรูป
ตะกร้าสรุปยอดทันที

ที่เจอ

ลูกค้านั่งกินแล้วอยากสั่งกลับบ้านเพิ่ม ต้องแยกบิล
กันยุ่งยาก

ระบบช่วยได้

แตะห่อกลับบ้านในตะกร้าเดียวกับที่สั่ งกินที่ร้ าน ราคารวมเป็น
บิลเดียวตอนจ่าย

ที่เจอ
ตะโกนบอกครัวแล้วจานหาย หรือทำผิดจาน

ระบบช่วยได้
สั่งแล้วกด "ส่งครัว" ตั๋วครัวพิมพ์อัตโนมัติ หน้าจอครัวเห็นออ
เดอร์ทุกโต๊ะพร้อมกัน

ที่เจอ
สิ้นเดือนไม่รู้ ต้นทุนหมูและข้าวสารที่ใช้จริง เพราะของที่
ซื้อยังเหลือ

ระบบช่วยได้
นับของคงเหลือปลายเดือน ระบบคิดต้นทุนใช้จริงและกำไรสุทธิ
ให้

ใช้มือถือ แท็บเล็ต หรือคอมพิวเตอร์ที่มี
อยู่แล้ว ไม่ต้องติดตั้งโปรแกรม ค่าบริการ
เริ่มต้นวันละ 20 บาท

ไม่ต้องซื้อเครื่อง POS

กะเพรา พริกแกง ผัดผัก และเมนูพิเศษ
พร้อมรูป เริ่มขายได้ภายในวันเดียว แก้ชื่อ
และราคาตามร้านได้เอง

เมนูกว่า 40 รายการ
ตั้งต้นให้แล้ว เลือกโต๊ะ สั่งอาหาร ส่งเข้าหน้าจอครัวทันที

เห็นทุกโต๊ะพร้อมกัน ไม่ต้องตะโกนบอก
ครัว

ผังโต๊ะ + หน้าจอครัวในตัว

อยากห่อกลับบ้านเพิ่มระหว่างนั่งกิน แตะ
ห่อกลับบ้านในตะกร้าเดียวกัน คิดเงินรวม
เป็นบิลเดียว

นั่งกินหรือสั่ง
กลับ รวมบิลเดียว ลูกค้าโทรจองก็บันทึกเวลาไว้บนโต๊ะนั้น

ขึ้นสถานะ "จองไว้" ลูกค้ามาถึงค่อยเริ่ม
สั่ง

จองโต๊ะล่วงหน้าได้

นับของคงเหลือปลายเดือน ระบบคิด
ต้นทุนใช้จริงและกำไรสุทธิให้ ไม่ใช่แค่ยอด
ซื้อของ

รู้ต้นทุนหมูและ
ข้าวสารที่ใช้จริง

BEANFLOW · ระบบหน้าร้านสำหรับร้านอาหารตามสั่ง

สั่งตามใจลูกค้า ครัว
ก็ ทำไม่ตกหล่น
เลือกโต๊ะหรือรับออเดอร์หน้าร้าน สั่งกะเพรา พริกแกง ผัดผัก ส่งเข้า

หน้าจอครัวทันที รับเงินสดหรือ QR พิมพ์ตั๋วครัวและสลิป และรู้ ต้นทุน

หมู ข้าวสารที่ใช้จริงตอนสิ้นเดือน ใช้บนมือถือ แท็บเล็ต หรือ

คอมพิวเตอร์

ทดลองใช้ฟรี 7 วัน ใช้ได้ทั้งมือถือ แท็บเล็ต คอมพิวเตอร์

พิมพ์สลิปบลูทูธ 58 / 80 มม.



ระบบทำอะไรให้บ้าง

ครบตั้งแต่จานแรกจนปิดเดือน

ขายไว

แตะเมนู เห็นรูป ได้ยอดทันที
เมนูตั้งต้นของร้านอาหารตามสั่งมีให้แล้ว แยกแท็บ กะเพรา

พริกแกง ผัดผัก/กระเทียม พิเศษ ใช้งานได้ตั้งแต่วันแรก

ผังโต๊ะ + หน้าจอครัว

เลือกโต๊ะ สั่งอาหาร ส่งเข้าครัวทันที
แตะเลือกโต๊ะจากผังร้าน สั่งอาหารแล้วส่งเข้าหน้าจอครัวได้

ทันที จะสั่งกลับบ้านเพิ่มระหว่างนั่งกินก็รวมบิลเดียวกันได้

กะเพราหมู ไก่ หมูกรอบ ทะเล พริกแกง ผัดผัก กว่า 40

เมนู เห็นรูปวาดตามสไตล์การผัด

ตะกร้าแสดงรายการและยอดรวมตลอดเวลา แตะ + / − แก้

จำนวนได้

ปุ่ม "เมนูอื่นๆ" ใส่รายการและราคาพิเศษได้ทันที

ผังโต๊ะเห็นโต๊ะว่าง โต๊ะที่มีลูกค้า และโต๊ะที่จองไว้พร้อมเวลา

ในหน้าเดียว

สั่งอาหารแล้วกด ส่งครัว ตั๋วครัวพิมพ์อัตโนมัติ หน้าจอ

ครัวเห็นออเดอร์ทุกโต๊ะพร้อมกัน

นั่งกินแล้วอยากสั่งกลับบ้านเพิ่ม แตะ ห่อกลับบ้าน ใน

ตะกร้าเดียวกัน รวมเป็นบิลเดียวตอนจ่าย

จองโต๊ะล่วงหน้าได้ ลูกค้ามาถึงค่อยเริ่มสั่ง ระบบยกเลิก

การจองให้อัตโนมัติทันทีที่โต๊ะเปิดออเดอร์แรก

ลูกค้าไม่นั่งโต๊ะ สั่งกลับบ้านอย่างเดียวก็ทำได้ ขึ้นบอร์ดคิว

แบบร้านขายของทั่วไป



รับเงินได้ทุกแบบ

เงินสด · QR พร้อม
ยอด · ไทยช่วยไทย Plus
เลือกวิธีรับเงินในหน้าเดียว ระบบคิดยอดให้ถูกทุกครั้ง

แคชเชียร์ไม่ต้องกดเครื่องคิดเลข

ไทยช่วยไทย Plus เป็นไปตามเงื่อนไขและช่วงเวลาของโครงการภาค

รัฐ ร้านเปิด/ปิดตัวเลือกนี้ได้เองในตั้งค่า

เลขคิว และสลิป

พิมพ์สลิปชิด ประหยัดกระดาษ
เลขคิวตัวใหญ่ อ่านง่าย
ออกแบบให้ใช้กระดาษน้อยที่สุด เว้นแค่พอฉีก ลูกค้าเห็นเลขคิว

ชัดเจน

เงินสด กรอกเงินที่รั บ ระบบบอกเงินทอนทันที

QR PromptPay สร้าง QR พร้อมยอดให้ลูกค้าสแกน

ไทยช่วยไทย Plus กดปุ่มเดียว ยอดที่ลูกค้าจ่ายลดเหลือ

40% (รัฐช่วยจ่าย 60%) เหลือแค่กดยืนยันเมื่อทำในแอป

ถุงเงินแล้ว

เลขคิวเริ่มที่ 1 ใหม่ทุกวัน (ตั้งปิดได้)

พิมพ์ชื่อร้าน เบอร์โทร Facebook/LINE และข้อความ

ขอบคุณของร้านเอง

ปรับระยะกระดาษท้ายสลิปให้พอดีกับเครื่องพิมพ์

เครื่องพิมพ์ 58 / 80 มม. บลูทูธ (Android) หรือ USB



รู้กำไรจริง

สิ้นเดือน รู้ต้นทุนที่ใช้
จริง ไม่ใช่แค่ยอดซื้อของ
ซื้อหมู ข้าวสาร พริกแกง มาเยอะก็ไม่ทำให้กำไรเดือนนั้นดูต่ำ

เกินจริงอีกต่อไป

ตั้งเองง่ายๆ

เมนู ราคา รูป ตั้งเอง
ได้ตามแบบร้านคุณ
ไม่ต้องรอผู้พัฒนา เจ้าของร้านแก้เองได้ทุกอย่างจากมือถือ

นับของคงเหลือปลายเดือน กรอกเป็นมูลค่าเงินครั้งเดียว

ระบบคิด ต้นทุนใช้จริง = สต็อกต้นเดือน + ซื้อของ − สต็

อกปลายเดือน

ยอดคงเหลือถูกยกไปเป็นต้นเดือนถัดไปให้เอง

ดูยอดขายแยกตามช่องทาง เงินสด / QR / ไทยช่วยไทย

Plus

ยอดขายและกำไรอยู่ที่หน้าตั้งค่า (เจ้าของดู) ไม่โชว์บนหน้า

จอที่พนักงานใช้ทุกวัน

แก้ชื่อเมนูและราคา ซ่อนหรือเพิ่มเมนูใหม่ได้

ใส่รูปถ่ายเมนูและโลโก้ร้าน หรือใช้รูปวาดที่มีให้

ชื่อร้าน สาขา ข้อความบนสลิป ตั้งได้เอง



ใช้อุปกรณ์ที่มีอยู่แล้ว

มือถือ แท็บเล็ต
หรือคอมพิวเตอร์
เปิดใช้ได้เลย

เริ่มใช้อย่างไร

3 ขั้นตอน เริ่มขายได้ในวันเดียว

เปิดผ่านเว็บเบราว์เซอร์ ไม่ต้องติด

ตั้งโปรแกรม

หน้าจอปรับตามขนาดเครื่อง ตะกร้า

อยู่ด้านข้างบนจอใหญ่

ข้อมูลเก็บบนคลาวด์ เปิดดูยอดจาก

เครื่องไหนก็ได้

พิมพ์สลิปผ่านแอป RawBT

(Android) บลูทูธตรง (ทดลอง)

หรือพิมพ์จากเบราว์เซอร์

1

รับบัญชีทดลอง 7 วัน
ทัก LINE แจ้งชื่อร้านและอีเมล เราสร้าง

บัญชีร้านให้ตามประเภทที่เลือก

2

ตั้งค่าร้าน
แก้ชื่อร้าน เมนู ราคา ใส่ PromptPay

และข้อมูลท้ายสลิป ใช้เมนูตั้งต้นที่มีให้ได้

เลย

3

เริ่มขาย
เปิดหน้าขาย แตะเมนู รับเงิน พิมพ์สลิป

ปิดสต็อกสิ้นเดือนเพื่อดูกำไรจริง



แพ็ กเกจ

เลือกแพ็กเกจที่เหมาะกับร้าน

เริ่มต้นวันนี้

ทดลองใช้ ฟรี 7 วัน

สนใจทดลองใช้ ติดต่อผ่าน LINE
สแกน QR เพื่อเพิ่มเพื่อน แล้วแจ้งชื่อร้านและประเภทร้าน เรา

สร้างบัญชีทดลอง 7 วันให้

LINE ID

@344fhyjo
เราไม่ขอรหัสผ่าน รหัส OTP หรือข้อมูล

บัญชีธนาคารทาง LINE

กำลังพัฒนาต่อ (ยังไม่เปิดใช้ในตอนนี้)

จอบาร์เต็มหน้าจอ จอเรียกคิวให้ลูกค้า สติกเกอร์ติดแก้ว พิมพ์บิลซ้ำ / ค้นประวัติออเดอร์ ขนาดแก้วและท็อปปิ้ ง

BeanFlow
ภาพหน้าจอเป็นร้านตัวอย่าง (ครัวป้าหน่อย) ใช้ข้อมูลสมมติ ไม่ใช่ร้านจริง · รายละเอียดและราคาอาจเปลี่ยนแปลงได้

© 2569 BeanFlow สงวนลิขสิทธิ์

รายเดือน

วันละ 20 บาท
600 บาท / เดือน

ครบทุกฟีเจอร์: ขาย · บอร์ดคิว · รับเงิน ·

สลิป · ต้นทุนจริง

จ่ายเป็นรายเดือน ต่ออายุเมื่อพร้อม

รายปี

6,600 บาท / ปี
จ่าย 11 เดือน ได้ใช้ 12 เดือน

คุ้มกว่า · ฟรี 1 เดือน

เฉลี่ยเดือนละ 550 บาท ประหยัด 600 บาท

ใช้ได้ทุกฟีเจอร์เหมือนแพ็กเกจรายเดือน

ใช้ได้ทุกฟีเจอร์ที่แสดงในโบรชัวร์นี้

ชอบแล้วค่อยเลือกแพ็กเกจรายเดือนหรือรายปี

ช่วยขายดี
ขอบคุณที่ไว้ใจ

https://line.me/R/ti/p/@344fhyjo
https://line.me/R/ti/p/@344fhyjo

